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Innorec) EMBUCHADORA SERRANO

EMBUCHADORA LAINT

e Embuchadora neumatica del fabricante SERRANO.

e Es perfecta para optimizar producciones medias con una minima
inversion.

e Funcionamiento semiautomatico gracias a su accionamiento
neumatico

e Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304

e Cierre de camara: neumatico automatico.

e Longitud de embuchado: Maximo 700 mm.

e Calibre 80 mm de diametro

e Produccidon: Hasta 350 embuchados/hora

e Medidas de la maquina: 1275mm de alto x 877mm de ancho x
1780mm de largo.

e Altura del pulsador: 755 mm

e Accionamiento por pulsador de botonera.

e Presion Neumatica: 6 bar

e Facil Mantenimiento y limpieza.

e Cumple con normativa CE.

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico
o variacion del fabricante, carecen de valor contractual.
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